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Cafitesse - nar
kaffet maste vara
mer an gott

Ett unikt kaffekoncept som inte bara
bjuder pa farskbryggt, vdalsmakande
kaffe utan som dessutom omfattar allt
du kan onska dig som foretagare,
anstalld - och kaffealskare.

Hﬁﬁ kapacitet
upp till
630 koppar [ tim

C.j" 'l Litet och kompakt
co 180 koppar / tim

Upp till
100 kol?;ar [ tim

Enkel pafyllning

INg Smart energi- Unik bryggmetod
och snabb rengoring forbrukning. = optimaliﬁ‘lgak arom
- ca 5 minuter Ett unikt slutet Ingen sump, och hygier,|.
i veckan! system for optimal inga vatsopor.

hygien.




atod som
-om och
j ffet at
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) irska kaffebdnor rostas med omsorg
och mals direkt for maximal smak.

é Efter malningen bryggs kaffet till ett
koncentrerat.

@ Kaffet forpackas lufttatt och fryses for att
bevara alla smaker.

Kaﬁe’(oﬁcen’lratet spads till en perfekt kopp

kaffe i Cafitesse-maskinen vid varje bryggning.
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Ett kaffe med trevligt Ett milt och val balanserat Kraftfull och rostad karak- Ett fylligt UTZ-certifierat
rostad ton. Inslag av vanilj kaffe. Lite blommigt med tar. Morkrostat, intensivt kaffe med smak av mork
och s6tma, men aven drag av kanel och viol. kaffe med kryddiga toner choklad och fudge.

viss syrlighet och generos eftersmak.

Syrlighet oo Syrlighet (X X Syrlighet ~eeoeoe Syrlighet (X X
Fyllighet o Fyllighet (YY) Fyllighet (X} Fyllighet

Rostning (X} Rostning (X X Rostning Rostning

Intensitet eee Intensitet eeee0e Intensitet ee Intensitet o0

Jamn och hog kaffekvalitet - kopp efter kopp




